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FICHA CROISSANTS

TECNICA VACIiOS CROISTAR

MODELO CROISTAR

= Nuestras mdquinas de croissants le permiten producir una
gran variedad de croissants y otros productos de bolleria
enrollados de forma fécil, rdpida y econdmica.

= Pantalla téctil de fdcil manejo con posibilidad de
almacenar programas.

= Corte e impresién de alta precision, Guillotina de 2 a 7
filas, precisién de corte para unos bordes perfectos.

= Regularidad del peso del croissant gracias a la estacién de
calibracién.

= Enrolladora, disefnado para reproducir el trabajo manual,
nomero ajustable de vueltas del croissant, ajuste de la
presion de enrollamiento.

= Control centesimal del grosor de la masa para un peso
constante de su croissant. Equipado con un sistema de
barrido mecdnico y éptico para eliminar la tensién de la
pasta.

= El producto final resulta como enrollado a mano.
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