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BATIDORA |BULL

MEZCLADORA INOX | 100 -160

MODELOS B100 - B160

= Mezcladoras planetarias de 100 y 160 litros para
producciones artesanales e industriales.

= Regulacién de la velocidad con inverter. Control de
seguridad de la presencia del bol y de su proteccién.

= Transmisién con caja de mecanismo en bano de
aceite. Corona y pindn de acero en bafo de aceite.

1890 (1) - 2200 (2)

= Teclado electrénico (opcional), con 100 programas
de trabajo, cada uno con cinco fases distintas con
configuracién de los tiempos de trabajo, velocidades
y pausas.
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= Disponible también en la versiéon con pantalla téctil y
50 programas (opcional). Versién de acero
inoxidable disponible bajo peticién.

BULL 100 860 1120 1890 220V - 3ph - 50/60 hz 4kw 580/ 652
BULL 160 920 1200 2200 220V - 3ph - 50/60 hz 5kw 808 / 880

1120 (1] - 1200 (2) A 860 (1) - 920 (2)
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