
REBANADORA
DE PAN

REBANADORA DE PAN TOSTADO
PAN DE CENTENO, PAN DE

MOLDE Y PAN REDONDO
GROSOR DE LAS RODAJAS
9-10-11-12-13-14...22 mm 

MEDIDAS DEL PRODUCTO
 LONGITUD 100 - 400 mm

ANCHO DESDE 70 mm
ALTURA 60 - 130 mm 

E Q U I P O S
IMPORTADOS

HASTA 4200 PZS
POR HORA 

AUTOMÁTICA
DP-70



F I C H A
TÉCNICA

Cada cortadora de pan tiene diferentes parámetros 
para distintas capacidades, pero todas están 
diseñadas para un rebanado rápido y eficiente.

Las velocidades ajustables de rebanado y de la cinta 
transportadora, el sistema automático de lubricación 
de cuchillas y el fácil mantenimiento reducen los 
costos de mano de obra y aumentan la productividad 
de cada panadería.

Consumo de aceite hasta 5 veces menor gracias al 
exclusivo sistema de regeneración y filtración de 
aceite

Las recetas se cambian de forma sencilla y rápida a 
través de la pantalla HMI.

Diseño de acero inoxidable.

MODELO DP-70

DP-70

Modelo Dimensiones Capacidad Voltaje Peso
mm

pendiente 35 220V-50/60 hz - 3ph- 0,75 kw
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Suministro

de aire

0.3 m3/min 6.0 bares
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