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MODELOS MODUS LFM

= La configuracién del horno Modus se obtiene con un solo médulo y podrd ampliarse hasta
alcanzar 4 cdmaras sobrepuestas (estdndar), opcionalmente, hasta 5. Posteriormente podrdn
anadirse también otros componentes como el soporte y la campana de aspiracién.

= Panel de mando: Digital o Touch screen

= La configuraciéon del horno Modus cambia de uno hasta cinco médulos. La cdmara de coccién
estd revestida totalmente de acero inoxidable scotch-brite. La superficie de coccién es de
cemento refractario o de chapa de acero inoxidable.

* Cada médulo es independiente de los otros; cada uno dispone de un panel de mando con
control de la temperatura del cielo y la solera separados. La altura Util interna de la cédmara es

de 18 cm y de 24 cm.

A pedido, dispone de vaporera eléctrica situada detrds de la cdmara de coccién que puede
instalarse después.

= Soporte del horno de acero inoxidable con estructura porta bandejas y montado sobre ruedas.
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= Cdmara de fermentacién con dos puertas de vidrio con porta bandejas, control del vapor y
emisién automadtica de agua.

* La campana extractora se fabrica con acero inoxidable scotch-brite, puede encerrar un sistema
de filtrado de los vapores para eliminar la condensacién.

= La versatilidad del horno modular es notable, en todo momento pueden integrarse nuevos
componentes, dependiendo de las necesidades del cliente.
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