ABATIDOR | ABC 101

TechnofFood 10 BANDEJAS | HC

CAPACIDAD PARA
10 BANDEJAS GASTRONOMIA
1/1 O BANDEJAS DE 60X40
CM PARA PASTELERIA

Sy ..
TR T et W S e it 5 o
3 AP R X B

“. % LR B

CICLO DE REFRIGERACIC')!\I
Y CICLO DE CONGELACION

EQUIPOS

FAGOR IMPORTADOS

PROFESSIONAL




ABATIDOR | ABC 101

10 BANDEJAS | HC

MODELO ABATIDOR DE 10 BANDEJAS

= Control electrénico téctil intuitivo de 5’ colocado en la puerta para un uso mds ergonémico.

= Proceso de enfriamiento manual por control de tiempo o sonda, ambos ajustables en cada
ciclo asi como el ventilador del evaporador con 5 niveles diferentes de ajuste.

= 2 modos manuales de enfriamiento:

e Ciclo duro: Ciclo de congelacién por detfecto. Ejecuta el ciclo y mantiene una temperatura
constante de -20°C.

e Ciclo suave: Ciclo de refrigeracién por defecto. Ejecuta un ciclo inicial y mantiene una
temperatura constante de 0°C.

= 96 programas de frio predefinidos por Fagor, divididos en 8 categorias de alimentos.

* Posibilidad de crear un libro de recetas personalizado con hasta 40 recetas de elaboracién
propia.
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* Ciclos adicionales (preenfriamiento, ciclo continuo, descongelacién manual, higienizacién de
pescado, endurecimiento de helados, secado).

= Capacidad de almacenamiento para bandejas GN1/1 y EN 60x40 (excepto en la versién de
tres bandejas) con 65 mm de distancia entre ellas.

= Conexién eléctrica 220V-240V 1N

@ gerencia.pan@technofood.com.co

® 3218023636 ? Techno’-'wd

technofood panaderia



